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Barbera d'Asti Superiore DOCG

Sant' Orsola

Aroma nach Waldbeeren, Sauerkirschen, Himbeeren
und Veilchennoten. Im Gaumen rund und frisch, pure
saftige Frucht, vollmundig mit feiner Struktur, mit

leichten Tanninen. Nach der Weinlese bis im Januar im

Tank, danach mindestens 6 Monate im Eichenfass.

Art.Nr. 101059
Inhalt in ml/g 750
Liefereinheit 6 x750
LE 1. Lage 25
Lagen pro Palette 4
LE pro Palette 100

Herkunft Italien
Produzent Casa Sant'Orsola
Traubensorte Barbera
Genuss rotes Fleisch, Wild, Pasta
Farbe Rubinrot
Lagerfahigkeit 6 Jahre
Serviertemperatur 16-18°C

VERKAUFSEINHEIT

LIEFEREINHEIT

EAN 8005415063024 8005415063031
Inhalt in ml/g 750 6 x 750
Lange in cm 7.4 25
Breite in cm 7.4 17
Hohe in cm 30 31
Bruttogewicht in kg 1.25 7.75
Nettogewicht in kg 0.75 4.5
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Allergene:

Sulfit
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