
Banderole Truffes 
personnalisée

Trüff mit Appenzeller alpenbitter

Nährwerte pro 100 g / 
valeurs nutritives par 100 g
Energie / énergie2020 kJ 

(482 kcal)

Fett / lipides
- davon gesättigte Fettsäuren
- dont acides gras saturés

31.43 g

11.09 g
Kohlenhydrate / glucides

- davon Zucker
- dont sucre

43.04 g

24.94 g
Eiweiss / protéines5.19 g

Salz / sodium0.07 g

Appenzeller Alpenbitter AG
9050 Appenzell, Schweiz
www.appenzeller.com

Hergestellt von / Fabriqué par:
NEUHOF APPENZELL AG
9050 Appenzell, Schweiz
www.neuhof-appenzell.ch

150 g 
12 Stück / pces
Ein vollmundiger, zarter Geschmack.
Eine exklusive Spielart des unnachahmlichen Appenzeller Alpenbitter 
vereint mit Schweizer Grand Cru Schokolade edelster Güte und  
affinierter Ziegenmolke von den artenreichen Appenzeller Naturwiesen.

Un goût délicat et sublime.
Une variété exclusive qui marie l’Appenzeller Alpenbitter à du 
chocolat suisse grand cru noble et à du petit-lait de chèvre affiné 
provenant de chèvres élevées dans les prairies naturelles  
des montagnes appenzelloises, où la biodiversité est reine.

Trüff Grand Cru mit Appenzeller Alpenbitter-Füllung
Zutaten: Kakaomasse, Ziegenmolkenkonzentrat  
25.9% (ZIEGENMOLKE, Zucker, Glukose), Zucker,  
Appenzeller Alpenbitter 9.2%, Kakaobutter, Kokosfett, Feuchthal-
temittel (Sorbit), Emulgator (SOJA-Lezithin), Vanille. Kakao: 62% 
mindestens. Enthält Alkohol.

Truffes Grand Cru fourrées d’une garniture à l’Appenzeller Alpenbitter
Ingrédients: pâte de cacao, concentré de petit-lait  
de chèvre 25.9% (PETIT-LAIT DE CHÈVRE, sucre,  
glucose), sucre, Appenzeller Alpenbitter 9.2%,  
beurre de cacao, graisse de coco, humectant  
(sorbitol), émulsifiant (lécithine de SOJA), vanille.
Cacao: 62% minimum. Contient de l’alcool.
 
Kühl und trocken lagern. 
A conserver au frais et au sec.
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Liebe …
Ich wünsche dir …
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02	 Taille du logo 	 531 × 283 px
	 Format	 JPG ou EPS min. 300 ppp
03	 Police	 Helvetica Now Text Bold 
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